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Farine de blé blanche T70

Issue d’'un procédé traditionnel

de mouture sur meules de pierre,
pour préserver un maximum de
nutriments, fibres et arébmes. Cette
technique limite 'échauffement du
grain. Labellisée bio et équitable,
cette farine garantit une production
respectueuse de 'environnement
et des producteurs francgais. Elle
est idéale pour préparer des pains
rustiques savoureux, ainsi que des
pates & tarte au golt authentique.
Moins adaptée aux pates levées
aériennes comme les génoises ou
biscuits, elle apporte néanmoins
une texture gourmande et un goGt
plus prononcé a vos recettes.
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Farine de blé blanche T70
AGRICULTURE meule de pierre bio équitable France
BIOLOGIQUE en France
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FARBLEBLCO1 1kg 10 55 1.89
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La farine de bié bianche T70 est une source de fibres,
parfaite pour réaliser toules sortes de pales sucrées ou
salées. La mouture sur meule de pieme est la méthode

traditionnelle et ancestrale pour obienir cette farine. .
Ingrédient - farine de BLE T70" "
*Ingrédient issu de I'agriculture biclogique.* \ngredltm
issu d'une filiére labellisée Bio Equitable en France
(100%) Fabriqué dans un atelier utilisant du sésame:
et fruits a coque. A conserver & I'abri de la lumiére,

de I'air et de la chaleur. A consommer cuit
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SAS MOULIN MECKERT DIEMER - 101 ROUTE DE WINGERSHEIM - 67170 KRAUTWILLER

Tel 03 90 29 11 80 - commande@moulindesmoines.com






